Wasser / Pauschale | still & feinperlig | enthartet & gefiltert

V & T Highball | bittersiiBer Wein Aperitif | Tonic

Rauchapfel Spritz | Zitrus & Steinobst Aperitif | Riesling Verjus | Soda
Perlzwiebel Martini | Rote Beete | Vodka | Manzanilla Aperitif

Rhabarber Sbagliato | Campari | Wermut | Schaumwein

Bliten Negroni | Holunder | Zitrus Wein Aperitif | Gin

Carte Blanche Silver Fizz | Ketel One | Mandarinen Geist | Fenchel | Tonic
Grand Cru Fizz Royale | Tanqueray Ten Gin | Riesling Verjus | Champagner
Espresso Tonic alk freier Highball | Die Kaffeerei Rosterei & Thomas Henry

Alk.freier Aperitif nach Empfehlung

Verflugbarkeiten sind durch saisonale Einflisse beschrankt
&
auf Wunsch bereiten wir Drinks auBerhalb der Karte zu

Brot | Sauerteig | Nussbutter | Raps

Austern aus saisonaler Herkuft | garniert oder pur

Backhendl Pralinen | Kikok Huhn | Zitronen Mayonnaise
Kartoffel Waffel | Kase | Schmand | Flussfisch Kaviar
Sardinen aus saisonaler Herkunft & Auswahl | Kérnerbrot

Kaviar Imperial von Caspian Caviar | Schmand | Brioche

auf Wunsch reichen wir die Speisekarte fur mehr Auswahl

Winterhuder Helles | Christa Wiegert & Kehrwieder Brauerei

Alk.freies Bier / IPA oder Juicy Pale Ale | Kehrwieder Brauerei
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Pinot Brut Rosé | Barth | Hattenheim, Rheingau
Brut Réserve | Champagne Mailly Grand Cru

Alk.freier Schaumwein | saisonale Auswanhl

Riesling GroRBes Gewachs | Dr. Loosen | Erdener Treppchen 14
Riesling | Sohns | Geisenheimer Fuchsberg ‘21

Auxerrois | Beck | Stadecker Spitzberg 18

Sauvignon Blanc Best Of | Christian Stahl | Taubertal '23

Silvaner Erstes Gewachs | Schaffer | Eschendorfer Lump 18
Chardonnay | Walz | Badenweiler Romerberg '22

Chablis Premier Cru | William Févre | Fourchaume, Bourgogne 20

Chateauneuf-Du-Pape Blanc | Dom. des Sénéchaux | Rhéne Sud 22

Corail | Chateau de Roquefort | Provence 23

Chateau d'Esclans | Sascha Lichine | Provence 20

Santanay / Pinot Noir | Louis Jadot | Coéte d'Or, Bourgogne 12

Malbec Crocus | Paul Hobbs & Bertrand Vigouroux | Cahors 21

Merlot | Chateau Trocard Monrepos | Saint-Emilion, Bordeais '18

Clos du Marquis | Chateau Leoville Las Cases | Saint-Julien, Bordelais '07
Chateauneuf-Du-Pape | Dom. des Sénéchaux | Rhéne Sud 21

Amarone Classico | Vaio Armaron & Serégo Alighieri | Valpolicella '17
Barolo Bussia / Nebbiolo | Villa Pani & Stella Grasso | Piemonte 17
Villamagna Riserva / Montepulciano | Torre Zambra | Abruzzo '19

Malleolus / Tempranillo | Emilio Moro | Ribera del Duero '22

fur die Weinkarte mit mehr Auswahl gerne nachfragen
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Empfehlungen / auf Nachfrage & abgestimmt zum Anlass

Kase Auswahl | Dorrobst Chutney | karamellisierte HaselnUsse | Brot 17

optional dazu passender Edelbrand, rosinierter Sherry oder Wein

Dessert | aus dem saisonalen Kcer Menu | auf Nachfrage

optional dazu abgestimmter Cocktail oder passender Wein

Auslese feinherb | Albert Schwaab | Erdener Treppchen, Mosel '94 9.5
Spatlese edelsiiB | Okonomierat Rebholz | Miinzberg, Pfalz '20 10
Sauternes ler Cru Classé | Chateau Guiraud | Barsac, France '90 15
Vintage Port | Broadbent / Niepoort | Douro, Portugal '94 13
Very Old Rare Sherry oxidativ & trocken | Bodegas Tradicion 17

fur die Weinkarte mit mehr Auswahl gerne nachfragen

Edelhof 1514 | Harz, Nord Deutschland 9

Rauchapfel, Pomeranze, Rote Johannisbeere, Lindenbllte, Winter Estragon, Alte
Himbeere oder Buchecker

Cognac XO | Chateau Fontpinot | Frapin 1.5
Green Whisky | Augustos Signature Cocktail 14
Espresso Martini | Ketel One Vodka | Joie Noire Kaffeelikor | Espresso | Salz 14

Spirituosen / saisonale Auswahl auf Nachfrage

Verfugbarkeit durch saisonale Einflusse beschrankt

Der Kavalier | Die Kaffeerei Rosterei aus Pinneberg bei Hamburg 35

Blend aus 60 % Arabica & 40% Robusta | Bohnen aus Brasilien, Athiopien & Tansania

leider bieten wir keinen entkoffeinierten Espresso an & bitten um Verstandnis



